
ANTIPASTO-STARTER
Noci  di  Capesante  a l  tartufo  su  crema di  burrata
d 'Andria  a l lo  zaf ferano del la  Tuscia  e  puntare l le
Truf f l e  f lavoured  s ca l lops  on  burrata  chee s e  c r eam 

f rom Andr ia  wi th  sa f f ron  f rom Tusc ia  and  puntare l l e

Prawns  and  baby  oc topus  soup  on  s t ewed  ar t i choke  
wi th  mar joram,  v io l e t  po tatoe s  wi th  

Di jon  mustard  and  durum wheat  wafer

Dark  choco la te  and  pas s ion  f ru i t  hear t  
on  puf f ed  r i c e  br i t t l e  and  ch i l l i  p epper

AMUSE BOUCHE

MENÙ DI 
SAN VALENTINO

Valent ine ' s  Menu

Quinoa croccante  con crudo di  gamberett i  rosa  
e  ge l  di  mango a l  tabasco

Crunchy  qu inoa  wi th  raw p ink  shr imps  
and  mango  ge l  wi th  tabasco

Pink  Sour  -  cockta i l  d i  benvenuto
Pink  Sour  -  we l come  cockta i l  

Prosecco  S i l t e r ra

PRIMO PIATTO-FIRST COURSE

Risot to  wi th  c rus taceans  but t er ,  chopped  squ id  
wi th  c rusco  pepper ,  dehydrated  smoked  

provo la  chee s e  and  s eaweed  cream

Risotto  mantecato  a l  burro  di  crostacei ,  battuto  
di  ca lamaro a l  peperone crusco ,  provola  

af fumicata  dis idratata  e  crema di  a lghe  di  mare

Ribo l la  Gia l la  IGT Dacas t e l l o

SECONDO PIATTO-SECOND COURSE 
Zuppetta  di  mazzancol le  e  pol ipett i  su  carc iofo

stufato  a l la  maggiorana ,   patate  v io lette  con
senape di  Di jon e  c ia lde  a l  grano duro

Cerasuo lo  Rosé  Val for t e  
DOLCE-DESSERT

Cuore  di  c ioccolato  fondente  e  pass ion fruit  su
piedista l lo  croccante  di  r i so  sof f iato  e  peperoncino

Ant ico  Vino  Pas s i to  Amarascato  Ala  
I SOFÀ BAR RESTAURANT & ROOF TERRACE
VIA GIULIA 62, 00186 ROMA
T + 39 06 68661.846/845
E INFO@ISOFA.IT   W ISOFA.IT

Si l t e r ra  Prosecco

€ 95  a  persona
€ 95  per  person 


