
MENÙ DI 
SAN VALENTINO

Gamberi  crudi ,  insa lat ina  di  rose ,  mandorle  
e  zenzero [ 1 ,5 ,6 ]  (SG)(SL)  

Carciofo  croccante ,  rosa  canina  e  lampone (SL)(SG)

Sauvignon Alturis

Sauvignon Alturis

ANTIPASTI
Rosa  appas s i ta  e  la  Be l la

   Risotto  a l lo  zaf ferano,  gambero gobbetto  
e  peperone [ 1 ,6 , 14 ]  (SL)(SG)

Torte l l i  d i  c inta  senese ,  pass ion fruit ,  int ingolo
af fumicato  piccante  e  pecorino

Albiola  Casa le  de l  Gigl io  

PRIMI
La Bes t ia ,  Mrs .  Br i c  e  Chicco

[9 , 14 ]  (SL)

Rosa di  sa lmone marinato ,  yogurt  e  consommè
di  barbabietole

Bol l ic ine  i l  Roggio

AMUSE BOUCHE
L ’ incante s imo e  la  maled i z ione

[ 1 ]  (SL)  

Pinot  Nero Alturis

SECONDO
I l  bac io  e  la  f ine  de l  sor t i l eg io

Bouquet  di  branzino,  v io lette  di  patata ,  brodetto  
di  f ior i  d ’arancia  e  mango [ 1 , 14 ]  (SG)(SL)

[5 ,9 ]  (SG)(SL)

I sp i rato  a l la  favo la  de  “La  Be l la  e  la  Bes t ia ”

     Soff ice  di  lampone,  pass ion fruit
e  c ioccolato  fondente

€ 95  a  persona

DOLCE
La pas s ione

Cocktai l  d i  San Valentino

Albiola  Casa le  de l  Gigl io  



    Raspberry  mousse ,  pass ion fruit  and 
dark chocolate

VALENTINE’S
DAY MENU

      Raw shrimp,  rose  sa lad ,  a lmonds ,  
and ginger [ 1 ,5 ,6 ]  (GF)(LF)  

Crispy art ichoke ,  rosehip and raspberry (LF)(GF)

Sauvignon Alturis

STARTERS
Withered  ro se  and  the  Beauty

      Saf fron r i sotto ,  gobbetto  shr imp 
and pepper [ 1 ,6 , 14 ]  (LF)(GF)

Cinta  Senese  boar  ravio l i ,  pass ion fruit ,  spicy  smoked
dipping sauce  and pecorino

Albiola  Casa le  de l  Gigl io

FIRST COURSE
The  Beas t ,  Mrs .  Pot t s  and  Chip

[9 , 14 ]  (LF)

Rose  of  marinated sa lmon,  yoghurt  and beetroot
consommé

I l  Roggio  bubbles

AMUSE BOUCHE
The  spe l l  and  the  cur se

[ 1 ]  (LF)  

Pinot  Nero Alturis

SECOND COURSE
The  k i s s  and  the  end  o f  the  spe l l

Sea  bass  bouquet ,  v io let  potatoes ,  orange  blossom and
mango broth [ 1 , 14 ]  (GF)(LF)

[5 ,9 ]  (GF)(LF)

Insp i r ed  by  the  fa i ry  ta l e  "Beauty  and  the  Beas t . "

€ 95  per  person

DESSERT
Pass ion

Valentine ’ s  Day cocktai l

Sauvignon Alturis

Albiola  Casa le  de l  Gigl io


